
 



. . .  per iniziare  

Assaggio di gnocco fritto e tigelle accompagnati 

da affettati misti  (min. 2 persone)       €  10,00 a persona 

Sorbir d’agnoli       € 7,00 

Formaggio stagionato con “miele” di tarassaco  

di nostra produzione       € 9,00 

Tagliere di mostarde di nostra produzione servite 

con formaggi misti       € 10,00 

Primi Piatti  -  La tradizione mantovana 

Agnoli in brodo       € 13,00 

Tortelli di zucca al burro e salvia       € 13,00 

Tortelli di zucca al pomodoro e salsiccia mantovana       € 13,00 

Tortelli di ricotta e spinaci alla salsa di noci o al burro e salvia       € 13,00 

Ravioli di carne ed erbette al burro fuso e salvia       € 13,00 

Ravioli di porcini al burro e salvia       € 13,00 

Tagliatelle caserecce ai funghi porcini       € 13,00 

Tagliatelle caserecce con stracotto di manzo o con ragù d’anatra      € 

13,00 

Maccheroni caserecci classici o con farina di farro con stracotto di 

manzo o ragù d’anatra       € 13,00 

Capunsei al burro e salvia       €13,00 

Risotto alla mantovana (min. 2 persone)       € 11,00 

Gnocchi di patate  al pomodoro o al ragù     € 11,00 

I piatti sono tutti di nostra  produzione 

N.B. alcuni prodotti possono essere congelati 



Primi Piatti  -  Le nostre specialità 

Tortelli rosa  con ripieno di rape rosse, taleggio e  

nocciole al burro fuso, aglio e aromi         € 13,00 

Tortelli con ripieno di stracchino e menta  

conditi con pomodorini piccanti       € 13,00 

Tortelli di speck, scamorza e radicchio rosso conditi con burro  

                             fuso e frutta secca o con aglio, olio e peperoncino       € 

13,00 

Ravioli di mirtilli e santoreggia con porcini e pancetta      € 13,00 

                   Ravioli di “luartis”,  (infiorescenza del luppolo selvatico)   € 

13,00 

Tagliatelle  di castagne  speck e mascarpone  € 13,00 

Ravioli di fichi al burro aromatizzato, guanciale e pecorino  € 13,00 

Ravioli pere e gorgonzola al burro aromatizzato,  

guanciale e pecorino  € 13,00 

 I piatti sono tutti di nostra produzione 

N.B. alcuni prodotti possono essere congelati 



A volontà 

Gnocco fritto e tigelle 

accompagnati da affettati misti, 

formaggi e salse dolci e salate 

(min. 2 persone) 

€ 17,00 a persona 

Eventuali modifiche o richieste particolari prevedono una maggiorazione 



I piatti sono tutti di nostra  produzione

Secondi Piatti  

Stracotto di manzo servito con polenta       € 16,00 

Filetto di manzo nelle seguenti varietà: al pepe verde, all’aceto balsamico, 

ai ferri o con composta di frutti di bosco       € 20,00 

Tagliata di manzo servita con rucola e grana       € 

16,00 

Filetto di maiale con fichi in composta 

di nostra produzione       € 14,00 

Filetto di maiale con pere, curcuma e curry       € 14,00 

Filetto di maiale con ananas e mango       € 14,00 

Filetto di maiale con prugne e zenzero          € 14,00 

Contorni di stagione       € 4,00



I piatti sono tutti di nostra  produzione 

N.B. alcuni prodotti possono essere congelati 

. . . per concludere

Panna cotta al caramello, o al cioccolato, o alla nocciola, o ai frutti di 

bosco o al vin cotto di nostra produzione       € 6,00 

Salame dolce al cioccolato classico o bianco       € 6,00 

Crostata di marmellata di nostra produzione       € 6,00 

Crostata ripiena di pesche o pere, amaretti e cioccolato       € 6,00 

Crostata di arance, cioccolato e peperoncino       € 6,00 

Crostata di mele e cannella       € 6,00 

Budino belga       € 6,00 

Semifreddo alla liquirizia, o agli amaretti, o al pistacchio, o caffè e 

nocciola     o ai tre cioccolati € 6,00 

Cremoso al limoncino       € 6,00 

Crema catalana       € 6,00 

Meringata con scaglie di cioccolato       € 6,00 

Sorbetto € 3,00

Liquori  fatti in casa € 3,00

Caffè € 1,50

Caffè corretto € 1,50



Caffè d’orzo, o decaffeinato, o ginseng € 1,50 

Coperto € 2,50


